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MENU SPECIALE

Per person 499

I\
ANTIPAST)

Antipasto all’Ttaliana
en bricka med véra italienska favoriter: Prosciutto
di Parma, mozzarella di bufala, tomater, stark
salami, Parmigiano Reggiano, kronartskockor,
grona oliver, pesto alla Genovese, focaccia

plate with our favorite ingredients; Prosciutto di
Parma, mozzarella di bufala, tomatoes, spicy salami,
Parmigiano Reggiano, artichokes, green olives, pesto

alla Genovese, focaccia

Ferrari Brut Organic 120/ 650

SECOND)

vdlj mellan choose between
Salmone con risotto agli aspargi
ugnsbakad laxfilé med sparrisrisotto och citron

oven baked salmon fillet with asparagus risotto
and lemon

Tralivo Castelli di Jesi 140/ 675

Tagliata di manzo
grillad kalvkotlett, morotspuré, ugnsrostad
potatis, sasongens gronsaker och fyllig sés

grilled veal culotte with carrot purée, oven baked
potatoes, seasonal vegetables and a rich sauce

Ripasso Valpolicella Classico Superiore 150 /725

bolLclE

Tiramisu
savoiardikex doppade i espresso med
mascarponekram** och kakao

ladyfingers soaked in espresso with mascarpone
cream** and cocoa

Vin Santo 105

Caffe




