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AreriITINO

Aperitivo ar en italiensk tradition dar manniskor samlas for att njuta av antipasti och en drink fére middagen
— det perfekta sittet att starta en harlig kvall.

SPUMANT! € SPRITZ

Ett litet urval av mousserande viner, spritz och
alkoholfria drycker — perfekt till vara antipastiratter

glass
Prosecco DOC Extra Dry 110
latt och friskt mousserande vin fran Veneto
Ferrari Brut Organic ccologico 120
elegant och balanserat mousserande vin frén Trento,
framstallt enligt champagnemetoden
Integrale Rosé Frizzante 115
friskt och fyllig mousserande rosévin med subtila
bartoner
Bellini 129
prosecco, persikopuré x '
Alkoholfritt mousserande vin 70
alkoholfritt mousserande vin
Hugo spritz o 159
prosecco, fliderlikor, limejuice, mynta x
Limoncello spritz 149
limoncello, prosecco, soda, citron x
Aperol spritz 145
prosecco, aperol, soda, apelsin x
Sarti Rosa spritz 145
sarti rosa, prosecco, limonata, rosa grapefruktsirap,
soda, citron x
Sbagliato alla Olivia 135
cinzano rosso, campari, prosecco, hibiscus,
apelsin x
Virgin Bellini non alcoholic 79
alkoholfritt mousserande vin, persikopuré
Virgin Hugo spritz non alcoholic 79
fladersirap, citron, mynta
Virgin Bitter spritz non alcoholic 79

alkoholfritt mousserande vin, bitter spritz-sirap, soda,
apelsine

Du hittar vart fullstdndiga utbud av vin och cocktails
i drinkmenyn.

ANTIPAST

Anipasto betyder “fore méltiden” och vi erbjuder ett urval
av sma ratter som passar perfekt att dela, sa att man kan
smaka lite av allt

Antipasto all’Italiana 225
en bricka med véara italienska favoriter: Prosciutto di
Parma, mozzarella di bufala, tomater, stark salami,
Parmigiano Reggiano, kronartskockor, grona oliver,
pesto alla Genovese, focaccia h, m, e, pk, se, x

Focaccia vegetariane 75
focaccia, pesto alla Genovese, aioli och vegansk ‘nduja
h, e, m, pk, se, x, so *

Focaccia sarda vegetariane 85
stenugnsbakad pizza med Pecorino Romano,
Grana Padano, rosmarin, havssalt och aioli h, e, m, se, x *

Bruschetta ai pomodorini vegetariane 119
grillad focaccia med stracciatella, vegansk ‘nduja,

och en blandning av semitorkade och marinerade
tomater h, m, so, x

Olive Vegano 49
marinerade oliver fran Sicilien och Apulien

Patate al tartufo vegetariane 75
ugnsrostad potatis med tryffelaioli och parmesancrunch
h,m,e, x,se*

Carpaccio 175
tunt skivad ra oxfilé, karamelliserad 16k med tryffel,
pinjendtter, Parmigiano Reggiano, rucola och citron

m, x, pk

Calamari fritti 125
friterade blackfiskringar med aioli och citron
e, h, m, bl, se, x

Caprese di Olivia vegetariane 129
farska och marinerade korsbarstomater, mozzarella di
bufala, balsamico, basilikaolja, focaccia m,h, x

Manzo tonnato 165
tunt skivad oxfilé, toppad med tonfisksas, rucola, kapris,
picklad 16k och senapsfron se, x, f, e

Mozzarella di burrata vegetariono 175
finhackad tomatsallad med schalottenlok, kapris och
Dijon-vinégrett. Topppad med en hel burrata, basilikaolja
och krispig focaccia h, m, se, x, so

ACTA ok AUTENTISET

Vi tillagar alla vara séser och tillbehor fran grunden, med endast de farskaste ingredienserna i vart kok.
Vara italienska ravaror importeras direkt fran noggrant utvalda producenter i Italien, vilket garanterar
akta smaker och genuin kvalitet

MENU DELLA CASA

Per person 415

Bruschetta ai pomodorini egetariane
grillad focaccia med stracciatella, vegansk ‘nduja,
och en blandning av semi-torkade och marinerade

tomater h,m, so,x

Ferrari Brut Organic 120/ 650

Linguine al profumo di mare
linguine med kramig graddsas med squash,
chili, citron med vitloks och chilimarinerad scampi
h, m, sk, x, s, f, e

Riesling Meran 155/ 750

Torta al limone
crispy shortcrust base, tangy lemon cream,
topped with light Italian meringue h, e, m

Moscato d’Asti 95

INSALATE

Insalata pollo e pancetta 185
blandsallad med marinerat kycklingbrost, krispig
pancetta, Grana Padano, soltorkade korsbarstomater,
sojabonor, picklad rodlok, honung- och senapsvinigrett,
focaccia so, m, h, x, e, se

Insalata Amalfitana 195
blandsallad med melon, picklad rodlok och pinjenotter,
vand i en honungs- och senapsvinagrett. Topppad med
Prosciutto di Parma och mozzarella di bufala. Serveras
med focaccia h, m, pk, se, x

PRIMI PIATT

Linguine al pesto genovese vegetariane 185
linguine med pesto alla Genovese, Grana Padano

og pinjenotter, toppad med kramig stracciatella

h, pk,m, e *

Linguine all’arrabbiata e stracciatella J 199
linguine serverad med en stark tomatsas kryddad

med chili, vitlok och orter, toppad med kramig
stracciatella vegetariane h, m, e

Kan serveras utan stracciatella vegane h,e 169

Linguine al profumo di mare 239
linguine med kramig graddsas med squash, chili,
citron och marinerad scampi h, m, sk, x, s, f, e

Pasta pollo ubriaco 215
mezzi rigatoni med kramig tomatsés, kyckling,
bacon och peperoncino h,m, e, x

Pasta carbonara 189
linguine med guanciale, d4ggula, Pecorino Romano,
Grana Padano och kampot-peppar h, m,e

Pasta di manzo 235
farsk tagliatelle med kramig paprika- och
gorgonzolasés, oxfilé och svamp h,m,s, e

Linguine alla Bolognese 189
linguine bolognese med n6tkott h, m, x, s, e

Lasagna della casa 209
husets lasagne med notkott, serveras med sallad
och focaccia h, m, x, s, e, se

Glutenfri pasta +15
SECONDI
Risotto con scampi 269

kramig risotto med skaldjursfond, vitt vin och Grana
Padano. Serveras med chili- och vitloksmarinerad
scampi och topppad med gremolata m, sk, s, x, e

Pollo alla Fiorentina 249
kycklingfilé med en smakrik graddsas, korsbarstomater
och spenat. Serveras med ugnsbakad potatis m, x

Filetto al vino rosso 325
grillad oxfilé med en fyllig rédvinssas, ugnsbakad
potatis, sparris och andra sdsongsgronsaker m, x

ROMERSK PIZZA

Vi gor dkta romersk pizza! Degen fér vila i minst 24 timmar och innehéller mindre fukt dn andra pizzadegar, vilket ger
den dess karaktaristiska krispiga textur. Pizzorna griaddas i vara ugnar pa 350°C, dir den korta baktiden sdkerstiller en
perfekt krispig yta samtidigt som insidan forblir latt och luftig.

PIZZA MODERNA

Har har vi utmanat de traditionella grianserna och skapat
pizzor med unika smaker och kreativa inslag

Arlecchino 4 190
marinerad kyckling, chilipaste, mozzarella fior di latte,
Pecorino Romano, ruccola, och citron h, m

Parma ai pomodori secchi 209
chevrekram, honung, Prosciutto di Parma, semi-torkade
tomater, mozzarella fior di latte, ruccola och pinjenotter
h, m, pk

Pizza carpaccio 255
tunna skivor ra oxfilé, mozzarella fior di latte,

friterad kapris, ruccola, tryffelaioli och parmesancrunch
h, m, e, se, x

EXTRA

Insalata piccola 35
blandad sallad, korsbarstomater, picklad rodlok
honung- och senapsvinigrett se, x

Aioli e, se, X 20
Chilipaste 20
Pesto alla Genovese pk, m,e 20
Vegansk ‘nduja so, x 20
Extra topping for pizza

1ok 10 stark salami e 30
svamp 10 parmaskinka 30
oliver 10  kyckling 30
ruccola 10  ‘nduja 30

BAN\B\M\ For barn upp till 12 ar

Pizza margherita v h,m, e 99
Pizza al prosciutto cotto =7 h,m 99
Pasta carbonara h,m,e 99
Pasta pesto h, pk,m, e * 99
Pollo ubriaco h,m 99
Gelato bambino 79

tva kulor glass (vanilj och choklad) m, e

..MED DE BASTA SMALERNA
FRAN \TALIEN!

boL |

Torta al limone 109
krispig mordegsbotten, syrlig citronkram,
toppad med latt italiensk marang h,e, m

Panna cotta 109
klassisk gradd- och vaniljdessert med marinerade
jordgubbar och jordgubbscoulis med flader m

Tiramisu 109
savoiardikex doppade i espresso och rom med
mascarponekriam, bitar av mork choklad och kakao

h,m,e

Souffle al cioccolato 119
chokladfondant med passionsfruktcoulis,
karamelliserade popcorn och vaniljglass h, m, e

Affogato al caffe 85
en kula vaniljglass, varm espresso och bitar av mork
choklad m, e

Gelato e sorbetto 49
en kula glass - fraga din servitorer om dagens smaker
m, e

GLOSSARID

Mozzarella fior di latte
farsk ost gjord pd
pastoriserad komjolk,
med en mild och krdamig
smak som kdnnetecknas
av sin elastiska konsistens

Grana Padano
parmesan gjord pd
komjélk, kdnd for sin
milda och nétiga smak,
lagrad i minst 9 mdnader

Parmigiano Reggiano
den mest kdnda parmesan-
osten, lagrad i minst 12
manader, med en rik och
karakteristisk smak

Mozzarella di bufala
den ursprungliga
mozzarellan, gjord pa
buffelmjolk, krdmigare
och fylligare dn versionen
gjord pa komjolk

Prosciutto di Parma
lufttorkad skinka, lagrad
i minst 12 mdnader, kdnd
for sin delikata textur och
aromatiska smak

Stracciatella
sammetslen ost gjord pa
riven mozzarella blandad

med gradde, vilket ger Pancetta

en krdmig konsistens och saltade och kryddade
delikat smak tunna revben, rullade och
Mozzarella di burrata tunt skivade

férsk ost med en fyllning Guanciale

av krdamig stracciatella — smakrik, lufttorkad

som en ostfondant med ett  fldskkind

fast yttre och mjuk kdrna Kampot-pepper

aromatisk peppar med
mild sotma och blommig
doft med toner av citrus

Pecorino Romano
hardost gjord pa farmjolk,
kénd for sin intensiva och
salta smak

PIZZA TRADIZIONALE

Detta ar de klassiska italienska pizzorna, gjorda med
respekt for tradition och hogkvalitativa italienska
ingredienser

Margherita ©7 yegetariane 159
San Marzano-tomatsés, mozzarella fior di latte,
Grana Padano, basilika h, e, m *

Diavola J v 185
tomatsés, mozzarella fior di latte, stark salami,
Pecorino Romano, oregano h, m, se, x

Prosciutto di Parma »7 199
tomatsés, mozzarella fior di latte, Prosciutto di Parma,
pinjenotter, ruccola, Grana Padano e, h, m, pk

Stracciatella di burrata uvegetariano 195
tomatsés, mozarella fior di latte, straccciatella,
semitorkade gula och roda tomater, basilikaolja,
balsamico, ruccola h, m, x

Prosciutto cotto 7 169
tomatsés, mozarella fior di latte, kokt skinka, basilika
h, m

Salame al tartufo 209
tomatsés, mozzarella fior di latte, tryffelsalami,
blandad svamp och karamelliserad 16k h, m, x

Quattro formaggi vegetariono 175
mozzarella fior di latte, gorgonzola piccante,
Pecorino Romano och Grana Padano h, m,e, x *

Glutenfri pizza +15

Mjslfritt eller vegansk+?
Vi kan anpassa ett urval av vara pizzor mérkta med &7

Espresso martini

absolut vodka, borghetti,
espresso h

Caffe baileys
kaffe, baileys m

105

Kaffe Karlsson Irish coffee
kaffe, baileys, cointreau, kaffe, jameson, gridde m
gridde m
135
139

VI AR EN LONTANTLAS RESTAURANG

Alla vara pizzor och pastaritter kan goras glutenfria. Om du har andra allergier eller siarskilda behov, fraga din servitor.
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